( FormaVv

Ce document a été mis en ligne par Uorganisme FormaV®

Toute reproduction, représentation ou diffusion, méme partielle, sans autorisation
préalable, est strictement interdite.

Pour en savoir plus sur nos formations disponibles, veuillez visiter :
www.formav.co/explorer



https://formav.co/
http://www.formav.co/explorer

L1/8 wing pmaf | (IpN2Mu) LMOd  SANOINHOAL SNOILVSIIVAY L9 SAANLT | dVVYTIH
I JUSIOIFA0) TAAITALOH NOLLSTD LA ANOILVOUAN : V NOILLIO $007
0£HT %aunq NOILVINV.LISTY -~ ANMATTALOH S1d NOISSIS

- "a119s/2dn013 1e13U09 9] WeIZdUl uonenliS ()

'$919100S S[ONPIAIPUI SJUSI[O 9P SISNIISUOD JUSW[[ATJUISSS JUO0S 2Iquiadas ap stow 3] Inod $IN0D U SUOIJBAIISII ST -
‘auus) pnod snid ¢

9AI3591 ‘312 ® Juenb ‘OfjonpiAIpul 9]9IUIO BT 's2dnoi3 op UONBAISSQI P 99NIIISUOD JuswaielLIofew 152 1noe 32 19 nod smod us uonenjs B -
LN

309%I11 30v°'88I1 3 €€°0S 3 6¥Y°€6 3 0S°8S 3o0r°1o1 YVIATH

300°161 300°L0T 300671 3 STES1 3 00°0€1 305°SSI D'N'd

1unafap-mad sioy

30SL6TF |3 16F 90L I8P0S61 |3 €8T T9E I0TLOTT  |ISOLIEE | ) iomsgiagey vy
% 09 % 16 %2065 | % 19 % S¥ % $9 ‘O'L
0ST7 €1p € st b9€ T PPL 61S T $a9no| saIquey)
Nottvniss | xouvnus | 199998 | YGRS | Sonvans | 190008 | SGIVITS | vouvaus | 190008
S007 AUINALJAS $007 LOOV $007 LAT1INC

STANNOISIATIC SLV.L'TASHY SHd NOLLVINNIS

- HIdOO VI DHAV FHANTY V DIIVIdINIXA N - V AXINNV




L1/6 wing pIMdg | (14N 9MuN) LTHOT  STNOINHOAL SNOILVSITYIY 19 $3dNIT | ¥VVradH
I JUSIOYII07) AUAITALOH NOLLSTD L1 ANOLLVIYAN : V NOILLIO S007
0EHT aaun(j NOILVINVISTY — ANMATTALOH SLd NOISSES

-a119s/2dnoi3 jenuoo o) uesdur uonenii§ (1)

'$9)2100S S[ANPIAIPUI SIUII[D AP SIPNJIISUOD JUIWI[[D1JUISSD JUOS 21quuldas ap siowl 9 Inod SINOI UD SUOTJBAISSII SO -
"duLId) punod snid ©
JAIISI “9[[9 © Juenb ‘O[[onpIAIpul 9[uaI[d BT 'sodnoIF ap UONBAIISII 9p 99NINSUOD JudWAIIeILIOfew 159 jnoe 19 19[[Inf inod sinod us uonenis ] -

DN
309°vII 3 0v°88I1 3 €€°0s 36Y°€6 3 05°8¢ 301101 dVIATT
300°161 300°L07 3 00°671 ISTES 3 00°0€1 3 0s°sS1 D'N'd

12undfap-1ad saoy

30SL 6Ty |3 16V 90L I8Y0S61 |3 €8T T9€ IOTLITT  |ISOLIGE | " uomaiaqen v
% 09 % 16 %206 | % 19 % S¥ % S9 ‘0L
0sTT €IY € us 1 $9€ T PhL I 61S T $39no| sa1quiey)
orvaws | ouvaws | 190008 | SIS Souvaus | 439008 | oiivans | vouvaus | 90078
S007 THAWH LIS $00Z LOOV $007 LATTINL

STINNOISIATAC SLYLTASTE SHd NOILLVINIS

- dIdOD VIODIAV TIANTYH V TATVIdINAXT N - V IXINNV




e e SROAL EROERED A ———m———————_—ye

- UN EXEMPLAIRE A RENDRE AVEC LA COPIE -

ANNEXE B

de I’hétel CALMA

Proposition de 4 aménagements et/ou modifications nécessaires dans les salles de bains

porte
SESSION BTS HOTELLERIE — RESTAURATION Durée 2H30
2005 OPTION A : MERCATIQUE ET GESTION HOTELIERE Coefficient 1
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- UN EXEMPLAIRE A RENDRE AVEC LA COPIE -

ANNEXE D

MENU « FRENCH COOK MINCEUR »

COMPOSITION
DU MENU

INTITULE JUSTIFICATIONS
DES PLATS DE L’ENSEMBLE DU MENU

AMUSE-BOUCHE

Exemple

Cuillére de St Jacques | Coquillage cru mariné, sans cuisson, basses
marinée a 'huile calories, acides gras polyinsaturés, riche en

d’olive vierge et aneth | vitamines.

ENTREE FROIDE
ou
CHAUDE

PLAT PRINCIPAL
+

GARNITURES

DESSERT

SESSION

BTS HOTELLERIE — RESTAURATION

Durée

2H30

2005

OPTION A : MERCATIQUE ET GESTION HOTELIERE Coefficient
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ANNEXE D

MENU « FRENCH COOK MINCEUR »

Exemple

marinée a I’huile
d’olive vierge et aneth

vitamines.

COMPOSITION INTITULE JUSTIFICATIONS
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AMUSE-BOUCHE | Cuillére de St Jacques | Coquillage cru mariné, sans cuisson, basses

calories, acides gras polyinsaturés, riche en

ENTREE FROIDE
ovU
CHAUDE

PLAT PRINCIPAL
+

GARNITURES

DESSERT

SESSION

BTS HOTELLERIE — RESTAURATION

Durée

2H30

2003

OPTION A : MERCATIQUE ET GESTION HOTELIERE

Coefficient
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- UN EXEMPLAIRE A RENDRE AVEC LA COPIE -

ANNEXE E

LE DESCRIPTIF TECHNIQUE

INTITULE DU PLAT PRINCIPAL
+

GARNITURES

REALISATION DE LA RECETTE

DRESSAGE / PRESENTATION
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